
  

M E N U

A EXPERIÊNCIA MÁXIMA
SERVIÇO CONTÍNUO DE RODÍZIO COM CORTES SELECIONADOS AO PONTO DE SUA PREFERÊNCIA. 

205,00 POR PESSOA

Mesa de saladas & Feijoada

C H U R R A S C O

PERGUNTE AO GARÇOM SOBRE OPÇÕES SEM GLÚTEM OU VEGETARIANA.
Rodízio, mesa de saladas e acompanhamentos para crianças de até 6 anos é cortesia, 

Crianças de 7 a 12 anos R$ 109,00 | Sexta e sábados grátis mediante a pelo menos um consumo de experiência completa*. 

PICANHA 

FRALDINHA 

COSTELÃO 

ALCATRA 

CUPIM 

COSTELA PREMIUM 

ASSADO DE TIRA 

BIFE DE CHORIZO

BIFE ANCHO

COSTELETA DE CORDEIRO

PALETA DE CORDEIRO 

COSTELA SUÍNA 

TÁBUA DE LINGUIÇAS 
(apimentada, normal e morcilla)

GALETO

 CORAÇÃO DE 

 

FRANGO 

CORTES ESPECIAIS 
Opções para compartilhar. 

Aprimore sua experiência gastronômica adicionando nossos cortes premium à sua refeição.

WAGYU NEW YORK STRIP
Maturado por, no mínimo,  

35 dias para um sabor único  
e sofisticado. | 265,00 

DRY AGED TOMAHAWK
1000 g* Maturado por, no mínimo,  

35 dias para um sabor único  
e sofisticado.  | 325,00

WAGYU FRALDINHA 

* PESO DO CORTE IN NATURA.

355,00 

340,00 

FOGO GOURMET
Você pode optar pelo consumo somente da Mesa de Saladas.

FRANGO | 103,00

SALMÃO*220 g | 114,00

COSTELA PREMIUM | 126,00

FRALDINHA | 126,00

ALCATRA | 126,00

MESA DE SALADAS 
Feijoada light às quartas e sábados.

Saladas frescas da estação em degustação livre 
com vegetais selecionados, queijos importados, 

 
 

89,00 

PARA BEBER

20,00SUCO NATURAL 

20,00SUCO DE UVA 

VIRGIN COQUETEL |  
Drink não alcoólico com suco de melancia, 
limão, água com gás, hortelã e grenadine.  

27,00

16,00REFRIGERANTE 

19,00ÁGUA DE COCO 

24,00PINEAPPLE MINT LEMONADE 

SCHWEPPES CITRUS | 16,00

29,00ÁGUA SAN PELLEGRINO 

29,00ACQUA PANNA 

17,00TÔNICA 

14,00CAFÉ 

16,00CAPPUCCINO 

17,00TÔNICA DIET 

CHÁ 15,00

ÁGUA MINERAL 15,00

APERITIVOS

COQUETEL DE CAMARÃO  |  95,00 TUTANO GAÚCHO  |  40,00

Tutano assado no próprio osso bovino, 
servido com molho chimichurri e crostinis

6 unidades de camarões jumbo.
Acompanha molho malagueta e limão



M E N U

   

 CERVEJAS
(Estilo / Alc. % / País)

BADEN BADEN WITBIER
Witbier / 4,9% / Brasil / 600 ml | 37,00

BADEN BADEN GOLDEN
Ale / 4,5% / Brasil / 600 ml | 37,00

BLUE MOON
Witbier / 5,4% / Brasil / 355 ml | 40,00

HEINEKEN LONG NECK
Lager / 5% / Brasil / 330 ml | 24,00

HEINEKEN SEM ÁLCOOL
Lager / 0% / Brasil / 330 ml | 24,00

LAGUNITAS IPA
American Indian Pale Ale (IPA) / 6,2% / Brasil / 355 ml | 32,00

AMSTEL ULTRA LAGER
Ultra / 4% / Brasil / 275 ml | 20,00

Drinks especiais para você. 
COQUETÉIS ARTESANAIS

CAIPIRINHAS E CAIPIROSCAS
Cachaça Fogo de Chão Envelhecida 2 anos | 47,00

Cachaça Fogo de Chão Prata | 46,00

69,00Cachaça Fogo de Chão Premium 6 anos | 

Absolut | 47,00

63,00Belvedere | 

Sakerinha | 45,00

37,00Becosa | 

47,00Schlichte | 

TEQUILA THYME  | 40,00 

Tequila Patrón Silver, licor de Disaronno Amaretto, 
Néctar de Agave, suco de limão fresco, 
folha de manjericão e ramo de tomilho.

HUNT BOX  | 40,00
Bitters de nozes, uísque Bourbon, Licor Disaronno

Amaretto, Aperol e cereja Amarena.

GOLD RUSH  | 40,00
Uísque Bourbon, licor de banana Fabbri, suco de limão, 

elixir de mel, finalizado com um ramo de tomilho.

CHOCOLATE TINI  | 40,00
Uísque Bourbon Basil Hayden's, Mozart de chocolate,

licor Frangélico, xarope de açúcar e ganache de chocolate,
chantilly e crumble de Maisena

OUR NEGRONI  | 45,00
Gin The Botanist, Vermouth Carpano Antica,

Campari e Bitters de laranja.

Gim, Dry Vermute (Rinse Glass),
servido com porção de azeitonas com queijo feta.

37,00DRY MARTINI 

Vodka, xarope de gengibre, suco de limão e água com gás, 
servido com uma rodela de limão e hortelã.

39,00MOSCOW MULE 

Gim, Campari, Vermute, servido com uma rodela de laranja.
43,00NEGRONI 

Bourbon Basil Hayden’s, Carpano Antica Formula Vermouth 
e 1 gota de Angostura Bitters.

37,00MANHATTAN 

 
Suco de limão, xarope de açúcar, Club Soda, 

servido com folhas de hortelã.

 44,00MOJITO 

Knob Creek Rye uísque, xarope de de açúcar, 1 gota de Angostura Bitters, 
Fee Brothers Bitters de cereja e Fee Brothers Bitters de laranja, 

servidos com a casca da laranja flamejada.

40,00OLD FASHIONED 

Aperol, espumante Brut, água com gás, 
servido com fatias de laranja.

46,00APEROL SPRITZ 
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All Day Happy Hour

CHOPP BADEN WITBIER (300 ml)  |  18

CAIPIROSKA COM SMIRNOFF  |  29CHOPP HEINEKEN (250 ml)  |  15

CAIPIROSKA COM CACHAÇA FOGO DE CHÃO PRATA  |  29


